
FÖRRÄTT

V I T L Ö K S B R Ö D

Frasiga vitlöksbröd med färskost, Pistou och Bayonneskinka.

C E V I C H E

Syrlig ceviche på Gös, gurka, mango, puffad majs, koriander, lime och 
kryddig gochujang-majo.

S T E A K  T A R T A R  Á  L A  C A L A B R A  ( H A L V / H E L )

Råbiff, dijon, kapris, lök & cornichons. Serveras med frasiga pommes frites.

C H O K L A D M O U S S E

Rostade hasselnötter och sötsyrlig halloncouli.

Ä N G L A M A T

Säsongens bär, vispgrädde, salt kola & vaniljdrömmar.

C R È M E  B R Û L É E

A N K B R Ö S T

Serveras med Pommes Anna, morotspuré och en ljuvlig apelsinsky.

E N T R E C Ô T E

Grillad entrecôte. Serveras med ramslökssmör, tomatsallad, pommes frites 
samt en mustig rödvinssås.

R Ö D I N G

Rökt gräddfil, brynt smör och en ljummen potatissallad.

S A L L A D  N I Ç O I S E

Grillad tonfisk, kapris, tomat, oliver, sardeller, potatis & selleri. Serveras med grillat bröd.

B A K A D  S P E T S K Å L

65-gradigt ägg, belugalinser & smakrik ratatouille.

VARMRÄTT

DESSERT
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2 9 8  k r
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V E G E T A R I S K  S A L L A D  N I Ç O I S E

Med Chèvre och betor.

2 0 9  k r

Klassisk fransk Crème Brûlée.

VID ALLERGI, FRÅGA PERSONALEN.


